


Dessert dello chef

Rollè di salmone Atlantico, cialda di pane carasau 
e maionese allo yogurt

Paccheri in crema di pistacchi e julienne di tonno rosso a�umicato

Dessert dello chef



NELL’ATTESA DEGUSTIAMO
Selezione di formaggi caprini e vaccini 
Con confetture e miele dei campi
(Consigliato per 2 persone)

Tagliere di salumi misti
Coppa Piacentina, salame felino, brisaola della Valchiavenna, culatta. 
Con gnocco fritto, la nostra insalata russa e cipolline Borretane
(Consigliato per 2 persone)

Trittico di mare        
Piovra scottata al pesto di rucola, carpaccio di salmone fumè e 
cubo di tonno rosso in salsa tonnata
(Consigliato per 2 persone)

14€

20€

24€

I L  L A V A R E L L O  E  L’ O R T O
Crocchette di lavarello, crema di piselli 
e brunoise di peperoni agrodolci

I L  S A L M O N E  A T L A N T I C O  
Rollè di salmone Atlantico, cialda di pane carasau 
e maionese allo yogurt

I L  M A I A L E  F A  G O L A  
Cubo di salame cotto su crema di patate al profumo di tartufo

N O N  V E G A N O ,  M A  V E G E T A R I A N O  
Budino di ricotta e cavolfiore su salsa ai tre pomodori

18€

16€

14€

12€

ANTIPASTI



I L  S A L M E R I N O  V I A G G I A T O R E  
Trancio di salmerino al pepe rosa, cime di rapa saltate 
e crema allo za�erano e curry

I L  F R I T T O  D E L  P E S C A T O R E
Fritto di calamari e gamberi con verdure pastellate

I L  C O N I G L I O  I N  S E L L A  
Sella di coniglio ripiena e patate dell’orto

I L  V I T E L L O  A  M I L A N O
Cotoletta di vitello alla Milanese con patate sautè

L A  C A R N E  I N  T R A D I Z I O N E  
Filetto di manzo, taglio di qualità superiore, pezzatura 220gr circa
Modalità di preparazione: alla griglia o al pepe verde

P E S C A T O  F R E S C O  D I  M E R C A T O  
Su prenotazione anticipata di almeno una settimana,
è possibile concordare con lo chef  la degustazione di 
un pesce fresco da lenza secondo la disponibilità del mercato
(Consigliato per almeno 6 persone)

24€

22€

22€

26€

28€

prezzo al kg

SECONDI PIATTI

I L  R I S O T T O  R I V I S I T A  L A  T R A D I Z I O N E  
Risotto con filetti di pesce persico
(Minimo per 2 persone – Attesa 20 minuti)

IL  RISOTTO AL ROSSO DELL’ORTO
Risotto in crema di pomodoro, burrata e acciughe del Cantabrico
(Minimo per 2 persone - Attesa 20 minuti)

I L  M A R E  E  I L  P I S T A C C H I O  
Paccheri in crema di pistacchi e julienne di tonno rosso a�umicato

I L  G N O C C O  S A  D I  P O L E N T A  
Gnocchi di polenta in ragù di pasta di salame

I L  R A D I C C H I O  V A  I N  F O R N O   
Lasagnetta al radicchio tardivo e robiola della Valsassina

18€

16€

18€

16€

16€

PRIMI PIATTI





PINSE D’AUTORE

PIZZE CREATIVE
12€

Pomodoro, pomodorini, ciliegine di bufala, songino, olio al basilico
CAPRESE

14€
Mozzarella, zucchine, bufala, aceto balsamico
SCAPECE

13€
Pomodoro, mozzarella, salame, olive taggiasche, salsiccia
LATINA

12€
Mozzarella, rucola, bufala, pomodorini, basilico
FRESCA

13€
Mozzarella, salsiccia, friarelli
SALSICCIA E FRIARIELLI

15€
Mozzarella, prosciutto cotto tartufato, stracciata di bufala,
erba cipollina, olio al tartufo

TARTUFATA

15€
Mozzarella, crema di pomodori datterini gialli, bocconcini di piovra, 
olive taggiasche, basilico

TAGGIASCA

15€
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, pomodorini, 
stracciata di bufala, pesto, basilico

ITALIANA

13€
Pomodoro, Mozzarella, cipolla, pecorino, guanciale
AMATRICIANA

14€
Mozzarella, salsa allo za�erano, salsiccia, amaretto sbriciolato
MILANESE

12€
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, songino, peperoni, 
melanzana, stracciatella di bufala

L’ORTICELLO DI CASA 

13€
Pomodoro, mozzarella, gamberetti*, zucchine, stracciatella di bufala
PORTO CERVO

15€
Mozzarella, mortadella, burrata, granella di pistacchio
DA NORD A SUD

15€
Mozzarella, tonno a�umicato, composta di cipolle,
cipolla croccante e cipolla di Tropea agrodolce

TONNO E CIPOLLE 2.0

14€
Mozzarella, salmone a�umicato, fiori di zucca, stracchino, zucchine
FIORE DI ZUCCA

12€
Mozzarella, taleggio, champignon freschi, pancetta
CONTADINA

12€
Mozzarella, zola, mele, noci
TRENTINO – LOMBARDIA

15€
Mozzarella, fichi, petto d’oca a�umicato, aceto balsamico
SELVAGGIA



11€
Pomodoro, frutti di mare*, mozzarella su richiesta
FRUTTI DI  MARE

Tutte le pizze sono disponibili anche con impasto integrale con la sola aggiunta di 1€ 
o con impasto pinsa con la sola aggiunta di 2€

PIZZE TRADIZIONALI

FOCACCE

CALZONI

6€
Pomodoro, aglio, origano
MARINARA

7€
Pomodoro, mozzarella
MARGHERITA

10€
Pomodoro, mozzarella, bufala
BUFALINA

8€
Pomodoro, mozzarella, salame piccante
DIAVOLA

9€
Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane e peperoni grigliati
VEGETARIANA

10€
Pomodoro, mozzarella, taleggio, grana, zola, brie
QUATTRO FORMAGGI 

9€
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, olive nere
CAPRICCIOSA

9€
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, 
olive nere, funghi champignon

QUATTRO STAGIONI 

12€
Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, porcini sott’olio e grana
VALTELLINA

9€
Pomodoro, mozzarella, salsiccia
SALSICCIA

11€
Pomodoro, mozzarella, Crudo di Parma
CRUDO

10€
Pomodoro, mozzarella, speck, zola
SPECK E ZOLA

6€
Olio, origano
SEMPLICE

9€
Olio, prosciutto crudo di Parma
EMILIANA

8€
Pomodoro, mozzarella,  prosciutto cotto
LISCIO

10€
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi
FARCITO 

8€
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano
NAPOLETANA

9€
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
TONNO E CIPOLLE

9€
Pomodoro, mozzarella, würstel, patatine fritte
AMERICANA


