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M E N U



Men
ENTRÉE

Tartelletta con uova di quaglia e spinaci variegata
con coulis di peperone

ANTIPASTI
Tentacolo di piovra arrosto con schiacciata di patate 

e olive e pomodorini confit.

Insalata di coniglio, provola dolce e petali di carciofi 
sautè con sfoglia croccante dello chef.

PRIMO PIATTO
Fagottino ripieno con porcini e casera.

SECONDI PIATTI
Trancio di salmone al pepe rosa.

Capretto al forno con patate con buccia agli aromi.

DESSERT
Colomba con crema chantilly e fragole.

Comprensivo di acqua, una bottiglia di vino della 
casa ogni quattro persone e caffè.

60� a persona
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